Die neue WMF 1500 S

/ Die Basis fiir lecker.



Yummy yourself.

Die WMF 1500 S. Kaffee einfach leckerer.




Florian Lehmann, Prasident Globales Kaffeemaschinengeschaft

Teilen Sie den
Yummy Moment.

Fir welche Kunden ist die WMF 1500 S gemacht?

Viele gastronomische Betriebe mit kleinem bis mittlerem
Kaffeebedarf, wie z.B. Bickereien oder Bistros, bereiten ihren
Gasten kulinarische Erlebnisse im Alltag. Diese Genussmomente
macht die WMF 1500 S perfekt, mit hochwertigen Kaffee-
spezialitdten. Diese Momente sind so yummy, dass man sie
unbedingt mit anderen teilen will.

Qualitat hat Prioritat?

Absolut. Die WMF 1500 S entspricht dem Selbstverstandnis
der Gastronomie: Qualitat bis ins Detail. Auch der Kaffee muss
top sein, um den guten Ruf des Hauses noch etwas besser
zu machen.

Was macht die WMF 1500 S besonders?

Die WMF 1500 S ist das Basismodell fiir professionellen
Kaffeegenuss, die Genussbasis sozusagen. Sie bietet Spezi-
alitatenvielfalt, konstante Qualitat, platzsparendes Design,
optimale Zuverldssigkeit, einfache Bedienung und ein sehr
gutes Preis-Leistungs-Verhéltnis. Mit dem Dynamic Milk
System wird die Zubereitung der neuesten Kaffeetrends wie
zum Beispiel von Kaltschaumgetranken genauso zum Kinder-
spiel, wie die der Klassiker Latte Macchiato und Cappuccino.
Die WMF 1500 S macht Gastronomie erst so richtig lecker.
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Florian Lehmann,
Prasident Globales
Kaffeemaschinengeschaft

~Menschen mochten
kulinarische Genuss-
momente."”
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Qualitat hat Geschmack

Das Geschaft mit
| ecker-Geschmackern. o S

Das riecht nach einem leckeren Geschaft.

Gastronomie muss anziehend sein. Dafiir bietet die WMF 1500 S
die Genussbasis. Sie rundet die kleinen kulinarischen Genuss-
momente des Alltags perfekt ab. Der Vollautomat bereitet nicht
nur qualitativ hochwertige Kaffeespezialitdten fiir die Gaste
zu. Er macht auch die Arbeit fiir die Angestellten attraktiver.
Alles geht fast wie von selbst. Kaffee zuzubereiten ist eine
Freude und das zufriedene Lacheln im Gesicht der Géste zu
sehen ist ein Fest. Riecht nach einem leckeren Geschaft.

Genuss auf ganzer Linie.

Lecker lockt! Kunden kommen, wenn sie ihre kleine Auszeit
voll genieBen konnen, vom ersten ,Herzlich willkommen”
liber sympathischen Service und frische Speisen bis hin zum
kostlichen Kaffee. Das ist der Moment fiir die WMF 1500 S.
Sie bereitet professionellen Kaffeegenuss in gleichbleibend
hoher Qualitat. Das Dynamic Milk System ermdglicht be-
sondere Kaffee-Milch-Kreationen. So lassen sich Kostlich-
keiten zaubern, die jeden Tag noch ein bisschen leckerer und
lockerer machen. Yummy!

)

Das ist unser
Yummy-Moment
des Tages.




Entdecken Sie die
WMF 1500 S

NCuUc

Optional: Dynamic Milk bietet heiBe und kalte Milch, heiBen
und kalten Milchschaum - vollautomatisch tiber den Getranke-
auslauf. Erfahren Sie mehr auf der letzten Seite.

Der SteamJet bringt jede Tasse sekunden-
schnell auf Temperatur.

Uberzeugt durch beeindruckend schlanke
MaBe. Das schafft Platz fiir weitere Kaffee-
maschinen oder Beistellgerate.

Dank der Telemetrieféhig-
keit durch das optionale
Remote Data Access System
sind zu jeder Zeit wichti-
ge Daten fiir Sie abrufbar.
Wie z.B. das Controlling
von Getrankebezugs- und
Servicezdhlern, Fehler-
und Eventmeldungen.
Dariiber hinaus ist ein
bidirektionaler Datenaus-
tausch von Informationen
auf die Kaffeemaschine
(z.B. Screensaver, Rezepte,
Softwareupdate) mdglich.

Grundwartungsarbeiten kénnen selbst durch-
gefiihrt werden. So ist hre Maschine fiir den
WMF Servicetechniker ein seltener Anblick.

Die automatische Reinigung wird tiber das
Touchdisplay aktiviert. Es muss nur noch die
Reinigungstablette eingeworfen werden.

Im SB-Bereich besteht tiber die Funktion
.PostSelection” die Mdglichkeit, Getranke-
optionen mentigefiihrt beim Gast abzufra-
gen. Der Gast wird Schritt fiir Schritt durch
die einzelnen Getrdnkeoptionen geflihrt
(GefaBgroBe, mit oder ohne Koffein usw.)
und im Anschluss wird sein Wunschgetrank
vollautomatisch zubereitet. Alle Optionen
kdnnen selbstverstandlich getrdnkespezi-
fisch frei festgelegt werden.

Die erhdhte Aufmerksamkeit des Gastes wah-
rend des Getrdnkebezugs kann im SB-Bereich
fiir Werbeeinblendungen genutzt werden.

Die beleuchteten Seitenteile blinken, wenn
etwas zu tun ist (z. B. wenn Kaffeebohnen
nachgefiillt werden miissen).

GroBe abnehmbare, optional abschlieB-
bare Produktbehalter. Die Behdlter sind
splilmaschinengeeignet. Praktisch fiir die
einfache Reinigung.
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Datensicherung, Softwareupdates und
Download der Reinigungsprotokolle auf
und mit USB-Stick zur Unterstiitzung
des HACCP-konformen Betriebs.

Uber die Timerfunktion l4sst sich die Kaffee-
maschine zu frei wahlbaren Uhrzeiten aus-
und einschalten. Einzelne Funktionen und
Getrédnke lassen sich aktivieren und deakti-
vieren. Einfache Umstellung von Service auf
Selbstbedienung, von Getrdnken mit Frisch-
milch auf Toppingpulver (ausstattungs-
abhingig) usw.

GroBes Touchdisplay mit einer klaren Menii-
struktur. Die ,digitale Betriebsanleitung”
ist selbsterklarend und informiert lber die
automatische Anzeige auf dem Display tiber
aktuelle Vorgange.

Acht Getranketasten auf sechs Ebenen er-

moglichen das Einprogrammieren von bis zu
48 Getranken in Einzel- oder Doppeltassen.
Auch Rezepte und Bilder sind hinterlegbar.

Flexible Milchzufuhr von links, rechts oder
unten moglich.

Perfekt abgestimmte Beistell- und Verkaufs-
gerdte erleichtern die Arbeit und steigern
die Leistungsfahigkeit.

Die Wahl zwischen einem Wassertank und
einem Festwasseranschluss ermdglicht die
Anpassung an alle Wiinsche und an jede Art
der Wasserzufuhr. So arbeiten Sie immer
flexibel.

Die praktische Small-Medium-Large (SML)-
Funktion ordnet jedem gewiinschten
Getrank ganz einfach unterschiedliche
vordefinierte Fiillmengen zu.

Es ist moglich, Tastenlayouts mit unterschied-
licher Tastenanordnung und Tastenanzahl,
anderen Farben, Hintergriinden und Trans-
parenzen zu verwenden. So kann man z.B.
im SB-Bereich ein ,einreihiges SB-Layout"
wéhlen. Auch eigene Getrdnkebilder, Hinter-
griinde oder Tastenlayouts kénnen hochge-
laden und eingesetzt werden.



WMF 1500 S Basic Milk Easy Milk Dynamic Milk Die WMF 1500 S ist mit folgenden
Empfohlene Tages- bzw. Bis zu 180 Tassen Milch- und Dampfsystemen
max. Stundenleistung* haltlich
Nennleistung / Netzanschluss 2,75-3,25 kW [220-240 V SilnElele
Stundenleistung nach DIN 18873-2*
- Espresso /2 Espressi 124 [ 194 Tassen ﬁ
Café Créme/2 Café Créme 96 /122 Tassen + =~
e C n I S C e a e n Cappuccino /2 Cappuccini 124 [ 194 Tassen I:
Kaltmilchgetrinke - v v
Kaltmilchschaumgetrinke - - v BASIC BASIC
Gesamt-HeiBwasserleistung [ Stunde 143 Tassen bJlIBLS DUlEALY
Energieverlust pro Tag 1,29/1,37 kWh
wwr 1500 S nach DIN 18873-2
Topping [ Basic Milk
Kaffeebohnenbehalter Rechts ca. 650 g, mittig ca. 550 g
3
Choc- oder Topping-Behilter (optional) | Ca. 1200 g +
AuBenmaBe (Breite [ Hohe** [ Tiefe) 325/675/590 mm
Wasseranschluss Wassertank (ca. 41) oder Festwasser EASY BASIC
Leergewicht (je nach Ausstattung) Ca. 35 kg MILK STEAM
Dauerschalldruckpegel (LpA)** < 70 dB(A)

* Die Leistung wurde mit einer Festwassermaschine ermittelt und ist abhdngig von TassengroBen, Qualitatseinstellungen, Auslauf,
Ausstattung und Nennleistung. Grundlage fiir die empfohlene max. Tagesleistung ist das jeweilige hinterlegte Servicekonzept.
Diese Durchschnittswerte dienen zu lhrer Orientierung. Lassen Sie sich durch unsere geschulten WMF Mitarbeiter lhre bedarfs-
gerechte Kaffeemaschinenlésung zusammenstellen.
Hohe mit Bohnenbehilter. s
** Der A-bewertete Schalldruckpegel LpA (slow) und LpA (impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals liegt in jeder Betriebsart +
unter 70 dB(A).
Ab 5° dKH (Karbonathirte) muss ein WMF Wasserfilter eingesetzt werden.
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DYNAMIC BASIC

ENERGY@ EFFICIENT MILK STEAM
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675 mm

325 mm 590 mm




530 mm

[Zusatzgerate

Cupt&tCool

530 mm

Technische Daten

Cupé&Cool Cup
Nennleistung / 0,2 kW 0,15 kW
Netzanschluss 220-240V 220-240V
AuBenmaBe 286 /530/566 mm | 286/530/539 mm
(Breite / Hohe [ Tiefe)
Leergewicht Ca. 31 kg Ca. 27 kg
Herausnehmbarer 451 -
Milcheinsatz

Max. Aufnahme

45 bis 190 Tassen

60 bis 260 Tassen

Beheizbare Regalboden 3, Edelstahl 4, Edelstahl
Mit Thermostat v v

Geeignet flr v v
Selbstbedienung

Separater Ein- [Ausschalter | v -
Beleuchtung (versch. v v

Farben einstellbar)

AbschlieBbar v -
Entnehmbare Dichtung v -

Sensor fiir Milch- Optional -

temperatur und
Milch-Leermeldung

WMF Dynamic Milk

Milchschaum schmeckt endlich nach Milch.

Dynamic Milk ist das neue Milchsystem von WMF. Es setzt
MaBstabe in Sachen Optik, Geschmack und Vielfalt. Méglich
ist die Zubereitung von HeiBmilchschaum in vier Konsistenzen
und drei Varianten fiir den Aufschlag kalten Milchschaums
sowie heiBer und kalter Milch. Extrem flexibel: Der Milchschaum
kann auch wahrend der Getrdnkezubereitung durch Aneinan-
derreihung unterschiedlicher Konsistenzen variiert werden.

HeiBmilchschaum

Vier verschiedene Konsistenzen fiir heiBe Kreationen, wie z.B.
Café au Lait, Cappuccino oder Latte Macchiato.

- fliissig - cremig - fest - luftig

Kaltmilchschaum

Drei Varianten fiir Kaffee-Milch-Spezialitdten mit kaltem
Schaum, wie z.B. Milchshakes oder Iced Latte.

fliissig cremig fest

Einfachste Reinigung: Clean in Place, das
neue effiziente Reinigungsverfahren, er-
mdoglicht eine HACCP-konforme Reinigung,
schneller und einfacher denn je, ganz ohne
Ausbau von Geréteteilen.




WMF Group GmbH Vertrieb Kaffeemaschinen
EberhardstraBe 35 - D-73312 Geislingen/Steige, Germany
Telefon: (0 73 31) 257 257 - Telefax: {0 73 31) 257 297
kundencenter@wmf.de - www.wmf-kaffeemaschinen.de
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